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ALIMENTO
SEGURO:

BOAS
PRATICAS DE
FABRICACAO E
MANIPULACAO




SEGURANCA DE
ALIMENTOS

 Codex alimentarius: é a
garantia de que 0S
alimentos nao causarao
danos ao consumidor,
guando forem preparados
e/ou consumidos de
acordo com 0 uso a que
se destinam.

» Esta

SEGURANCA
ALIMENTAR

relacionada as
socials e
politicas, guanto ao
acesso a alimentacao
para a populacao. Ou
seja, ao direito de todos
ao consumo de alimentos

discussoes




LEGISLACOES ‘

RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004 — Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servi¢cos de Alimentacao, cozinhas institucionais,
hospitalares (RDC N© 52, DE 25 DE SETEMBRO DE 2014).

RDC n? 49/2013 — DispOe sobre a regularizacdo para o exercicio de
atividade de interesse sanitario do microempreendedor familiar
rural, e do empreendimento econémico solidario e da providéncias.

RDC n? 275, de 21 de outubro de 2002 - Regulamento Técnico de
Procedimentos  Operacionais Padronizados  aplicados  aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a
Lista de Verificacao das Boas Praticas de Fabricacago em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.



Boas praticas para
) servicos de alimentacao

Conjunto de principios e regras para o correto manuseio de
alimentos, abrangendo, desde as matérias-primas, até o produto
final, de forma a garantir a saude e a integridade do consumidor,
aliado a implementacao dos POP (Procedimentos Operacionais
Padronizados), onde sao documentados procedimentos
necessarios para assegurar a auséncia de perigos que possam
comprometer a inocuidade dos alimentos.



ATUACAO /
INSPECAO

INDUSTRIA DE
ALIMENTOS;

* SERVICOS DE
ALIMENTACAO
(restaurantes, padarias,
lanchonetes, cozinhas
industriais, cozinhas
institucionais, unidades de
alimentacao e nutricao dos
servigos de saude,
pastelarias e congéneres);

» UNIDADE DE NUTRICAO E
ALIMENTACAO (UAN);

* NUTRICAO ENTERAL;
«  BANCO DE LEITE.



CADEIA PRODUTIVA
DOS ALIMENTOS

Aquisicao de Processo de
e Produto o
matéria prima producao

Exposu;ao
Armazenamento Transporte
consumldor




Como a empresa (industria ,hospitais, CONTROLE
restaurantes etc.) garantem que o0s

produtos  fabricados/manipulados estdo DE

de acordo com o padrdo de qualidade QU ALIDADE
estabelecido?

¢ Monitoramento realizado em todas
as etapas do processo de
fabricacado/manipulacdo dos
alimentos, desde o inicio da aquisicao
dos insumos até o produto final;

*»* Analise laboratorial;

+* ANVISA (Federal, Estadual e
Municipal);

** MAPA (Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento).




RASTREABILIDADE E RECALL,
ROTULAGEM;

CONTROLE MICROBIOLOGICO:



RDC
N° 49/2013

Esta Resolugcdo estabelece as normas para a
regularizacao do exercicio de atividades que
sejam objeto de fiscalizacao sanitaria para:

« MICROMPREENDEDOR INDIVIDUAL;
« EMPREENDIMENTO FAMILIAR RURAL;
« EMPREENDIMENTO ECONOMICO SOLIDARIO.



RDC N° 49/2013
ARTIGO 2°

v Esta resolucdo tem por objetivo
aplicar no ambito da vigilancia
sanitaria as diretrizes e objetivos
do Decreto n° 7.492, de 02 de
junho de 2011 - “Plano Brasil
sem Miséria”, por meio do eixo
Inclusao produtiva, visando a
seguranca sanitaria de bens e
Servigcos para promover a geracao
de renda, emprego, trabalho,
Inclusao social e desenvolvimento
socioecondmico do pais e auxiliar
na erradicacdo da pobreza
extrema.




PANDEMIA
FATOS
OCORRIDOS

A , a pequena e média
empresas foram de extrema importancia para
diminuir a crise alimentar.

A pandemia veio nos mostrar o quanto a
populacdo de baixa renda/vulneravel contribuiu
plantando e colhendo em suas terras garantindo a
subsisténcia em tempos dificeis, nao so
economicamente como também na oferta de
alimentos oriundos dos seus préprios municipios.

Populacgdo comecou a  produzir/manipular
alimentos em suas proprias residéncias e
estabelecimento para abastecer o mercado como
para gerar renda;



.3

4y !'(1\0?‘

~ I e NN YA
~ A |

 Alavancou uma nova categoria de
trabalhadores (entregadores);

* A falta de transportes por todas vias
(terrestre, aérea e fluvial) fez com que
estados e municipios valorizassem o
gue se tinha aos seus arredores.



* Nessa cadeia, varios atores desempenham
um papel fundamental: autoridades
governamentais, produtores agropecuarios,
transportadores de  matéria-prima e
produtos industrializados, industrias
processadoras, atacadistas, varejistas,
universidades, empresas de comunicacao
social entre outros e o consumidor final;

e Somos todos responsaveis pela
manuten¢ao da inocuidade dos alimentos,
evitando que estes se transformem em fonte
de doencas, mas sim fonte de subsisténcia.




QUAIS CRITERIOS PARA APROVACAO
DO FUNCIONAMENTO DE UM
ESTABELECIMENTO?

EMISSAO DE LICENCA SANITARIA

INSPECAO

CONHECIMENTO DAS LEGISLAGCOES
VIGENTES

COMPROMISSO/RESPONSABILIDADE DO
SETOR REGULADO

LAUDOS LABORATORIAIS




CLASSIFICAGAO DO GRAU DE

RISCO DAS ATIVIDADES
ECONOMICAS

O ramo de atividade
identificado a partir da
Classificacdo Nacional de
Atividades Economicas (CNAE)
e da lista de estabelecimentos
auxiliares a ela associados, se
houver, regulamentada pela
Comissao Nacional de
Classificacao (CONCLA).

RESOLUCAO CGSIM N2 59, D
E 12 DE AGOSTO DE 2020
COMITE PARA GESTAO DA

REDE NACIONAL PARA A
SIMPLIFICACAO DO
REGISTRO E DA
LEGALIZACAO DE EMPRESAS
E NEGOCIOS — CGSIM

Disp0e sobre a
classificacao de risco
das atividades
econdmicas sujeitas a
vigilancia sanitaria e as
diretrizes gerais para o
licenciamento sanitario
pelos orgaos de vigilancia
sanitaria. dos Estados,
Distrito Federal e

AGOSTO DE 2020



A VIGILANCIA DOS ALIMENTOS FRENTE
AS NOVAS EXIGENCIAS DA REDESIM

* A legislacao amplia a dispensa de atos
publicos para atividades classificadas de
baixo risco, ou seja, nao necessitam de
alvara para funcionar.

0 objetivo e simplificar e
desburocratizar o processo para
EMPREENDER.

 Conflitos de interesses frente a
SEGURANCA ALIMENTAR: incentivar o
empreendedorismo  sustentavel e
responsavel, voltado para as boas
praticas na producao e manipulacao de
alimentos.




NOVO OLHAR PARA A VIGILANCIA
DOS ALIMENTOS

* Risco alimentar esta relacionado ao conceito Food
Safety (seguranca dos alimentos), voltado para o
controle de todas as etapas da cadeia produtiva,
desde o campo até a mesa do consumidor, para
evitar riscos para a saude humana.

ATENCAO! E imprescindivel identificar, avaliar e i
controlar os riscos quimicos, fisicos e RA G
biolégicos, agudos e crénicos que possam ter A B ntos exigido®
origem nos alimentos, desde sua producao até B —

0 consumo, visando uma alimentagao saudavel

e segura para a populacdo.




Seguranca Alimentar voltada para o controle de todas
as etapas da cadeia produtiva
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QUAL O PAPEL DA DIVISA / COORDENAGAO DE
ALIMENTOS FRENTE A ADESAO A REDESIM?

Regulatorio - normatizacao sobre alimentos;

Coordenacao e a execucao de programas de
monitoramento de alimentos no estado;

Coordenacao e o acompanhamento de todas
as acoes de fiscalizacao de industrias e
servicos de alimentacao;

Capacitacao de técnicos das Regionais de
Saude e dos municipios;

Incentivo a descentralizacdao das agcoes de
VISA;

Melhoria continua do processo de
licenciamento sanitario com foco na
informatizacao — Piaui Digital.




A VIGILANCIA DOS ALIMENTOS NOS MUNICIPIOS E
OS ENTES DO SNVS NA REDESIM

O PAPEL DE FISCALIZAGAO INDO ALEM DA INSPECAO IN LOCUO:

Desburocratizar

ATENCAO! TUDO ISSO SEM PERDER O FOCO NAS BOAS PRATICAS E NO ALIMENTO SEGURO.



A vida esta cheia de desafios que, se
aproveitados de forma criativa, transformam-
se em oportunidades.

Marxwell Maltz

OBRIGADA!



https://www.pensador.com/autor/marxwell_maltz/

