DIRETORIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO ESTADO

COMISSAO TECNICA DE GESTAO DA QUALIDADE
COORDENAGAO DE CONTROLE DE INFECGCAO
GRUPO INTERNO DE SEGURANGA DO PACIENTE

LISTA DE VERIFICACAO: SERVICO DE NUTRICAO

1 - Nome do estabelecimento de saude:

2 — Responsavel técnico:

N° PADRAO AVALIADO SIM | NAO EVIDENCIAS
01 | Profissionais com competéncia e capacitagdo compativeis com e Programa de educacao permanente;
o perfil assistencial. e Listas de frequéncias das capacitacoes;
o Certificados das capacitacoes.
02 | Profissionais dimensionados de acordo com a realidade da
organizacao, considerando as boas praticas. e Escalas de trabalho da equipe multidisciplinar.
03 | Monitora a manutengao preventiva e corretiva das instalacdes e Cronograma de manutencao;
e dos equipamentos, incluindo a metragem legal e calibragéo. e Ordens de servico e/ou planilhas com os registros das
manutencoes.
04 | Cumpre as diretrizes de identificacdo do paciente. ¢ Checagem dos identificadores em todos momentos de prestacao
de cuidado;
e Setor de nutricho contemplado no protocolo de seguranca do
paciente do hospital;
e Entrevista com profissionais e pacientes.
05 | Assegura as boas praticas na manipulagdo, preparacao, e Protocolos escritos;
fracionamento, armazenamento, distribuicéo e transporte de e Profissionais capacitados nos protocolos (listas de frequéncia);
alimentos. e Mecanismos de supervisdo dos processos de trabalho.
06 | Planejamento interdisciplinar da assisténcia, com base no




' plano terapéutico definido,
complexidade do paciente.

considerando o grau de

Protocolo escrito;
Andlise do prontuéario do paciente;
Entrevista com profissionais.

07 | Comunicagdo efetiva entre as areas assistenciais e servicos
de diagndstico para a continuidade da assisténcia, Registros desse processo de comunicacao;
assegurando o sigilo das informagoes. e Entrevistas com profissionais.
08 | Avalia tecnicamente as prescricdes, de acordo com critérios ¢ Protocolo escrito;
validados pela pratica clinica, considerando o risco nutricional. e Impresso que evidencie essa avaliacdo;
e Entrevista com profissionais.
09 | Estabelece e monitora critérios e procedimentos para uso de e Protocolo escrito;
dietoterapia enteral e parenteral. e Impresso que evidencie esse monitoramento;
e Entrevista com profissionais.
10 | Orienta paciente e/ou acompanhantes quanto a assisténcia e Registros desse processo em protocolos e no prontuario do
nutricional. paciente.
11 | Estabelece mecanismos e procedimentos para identificagéo, e Protocolo escrito;
rastreabilidade, conservacdo e descarte apropriado de Entrevista com profissionais;
alimentos e amostras. e Impressos que comprovem esse controle.
12 | Sistema de informacdo com registros multidisciplinares
atualizados sobre a evolugéo do paciente/cliente que assegure e Avaliagdo dos prontuarios dos pacientes.
a continuidade da assisténcia.
13 | Define plano de contingéncia para falta de insumos criticos: e Plano escrito e divulgado no setor.
energia, agua.
14 | Cumpre as diretrizes de prevencdo e controle de infeccdo e e Higienizacdo das méaos;
medidas de biosseguranca. e Uso de EPIs;
e Limpeza do ambiente, equipamentos e insumos;
e Controle de pragas e vetores.
15 | Realiza a¢Bes de gerenciamento de riscos no servico em
parceria com o NSP. o Estabelece a¢bes preventivas para os eventos sentinelas;
¢ Notifica e trata os incidentes notificados;
e Promove melhorias a partir dos riscos e incidentes identificados
(planos de acdo de melhorias).
16 | Cumpre com as determinagdes do plano de gerenciamento de e Segregacdo adequada dos residuos;




' residuos. e Manejo dos residuos com base nas boas praticas para
minimizar o impacto ambiental.

17 | Monitora a qualidade da &gua.
o Registros desse monitoramento: POP, cronograma e
planilhas.




